Nifos

r OTRAS AREAS y adultos
WNUTRICIA TerapeUTICAS

© Descripcion
Alimento para usos nutricionales especiales para
el manejo nutricional en nifios y adultos con
adrenoleucodistrofia y la adrenomieloneuropatia,
modulo lipidico, mezcla de cuatro partes de aceite
de glicerol trioleato (GTO) y una parte de aceite
de glicerol trierucicato (GTE).

FNUTRICLA

= @ Registro sanitario @ Categoria Mipres

RSA-002732-2016 1601
Médulos de proteina,
carbohidratos y lipidos.

Lipidos 100 %
Distribucién Calérica Aceite de glicerol trioleato (GTO),
aceite de glicerol trierucicato (GTE).

Perfil de grasas
Total Grasas Saturadas

Total Grasas Monoinsaturadas

Total Grasas Poliinsaturadas

@ Condiciones médicas

* Adrenoleucodistrofia. * Adrenomieloneuropatia.

@ Caracteristicas

* 100% de la energia total en forma de lipidos (100% son Triglicéridos de Cadena Larga TCL).
* Relacion 4:1 de aceite de glicerol trioleato (GTO) y aceite de glicerol trierucicato (GTE).

@ Preparacion

A
Para asegurar que el Aceite de Lorenzo permanezca en condiciones é}
dptimas deben seguirse las siguientes instrucciones: 8,07
kcal/mL

e Sacar la botella de la nevera y dejarla a temperatura ambiente 1
hora antes de consumir el producto.

* Agitar bien la botella hasta conseguir que el sedimento blanco se
distribuya uniformemente.

* Separar la cantidad recomendada por el profesional de la salud y
guardar la botella bien tapada en la nevera.

* La cantidad diaria debe guardarse en un recipiente cerrado hermé-
ticamente y protegido de la luz a temperatura ambiente, y se debe
consumir siguiendo las instrucciones del profesional de la salud.

Densidad
energética
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Unidad Por 100 mL

Energia

Grasas
Grasas Saturadas
Grasas Monoinsaturadas
Grasas Poliinsaturadas

Perfil de 4cidos grasos
Acido Palmitico

Acido Heptadecanoico
Acido Esteérico

Acido Oleico

Acido Linoleico

Acido alfa-linolénico
Acido Eicosanoico
Acido Behénico

Acido Ertcico

Acido Nervonico

kcal

kJ
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